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Introduccion

La Maestria en Ciencias e g .
. . ) Dra. Monserrat Hernandez Bautista
Tecnologico Nacional de Méx

Acapulco es un programa orient Jefa de la Division de Estudios de

formacion de profesionales alt8 Posgrado e Investigacion
capacitados en investigacion, innovacl depi_acapulco@tecnm.mx
desarrollo tecnologico en el area

alimentos. Dra. Maria Isabel Jiménez Maldonado

Coordinadora de la Maestria

Perfil de ingreso cmca@acapulco.tecnm.mx

El programa de Maestria en Ciencias en
Alimentos esta dirigido a profesionistas con
formacion en areas afines a las ciencias
quimicas, biologicas, agroalimentarias y
biotecnoldgicas, interesados en desarrollar
investigacion cientifica y tecnologica
orientada al estudio, transformacion,
calidad e innovacion en alimentos.
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Mision

Ofrecer un programa de posgrado en
Ciencias en Alimentos que forme
recursos humanos de alto nivel con
competencias cientificas y tecnologicas,
capaces de generar conocimiento,
desarrollar  innovacién y  proponer
soluciones sustentables a problematicas
del sector agroalimentario.

Vision

Ser un programa de Maestria reconocido
y consolidado a nivel regional y nacional
por la formacién de recursos humanos
de excelencia, el fortalecimiento de su
nucleo académico y su contribucion al
desarrollo cientifico y tecnologico del
sector agroalimentario, con impacto en
la innovacion, la sustentabilidad y la
competitividad de las cadenas
productivas

Perfil del graduado

El egresado de la Maestria en Ciencias en
Alimentos serda un profesionista con
formacion cientifica y tecnoldgica sodlida,
capaz de generar conocimiento, desarrollar
innovacion y proponer soluciones a
problematicas del sector agroalimentario
mediante el uso de metodologias de
investigacion 'y herramientas analiticas
avanzadas.

Lines de investigacion

e Desarrollo e Innovacion de
Ingredientes y Alimentos
Funcionales

¢ Biotecnologia e Inocuidad
Agroalimentaria

Su plan de estudios, estructurado en
cuatro semestres, combina
asignaturas basicas, optativas vy
seminarios de investigacion,
permitiendo al estudiante desarrollar
un proyecto de tesis alineado a las
Lineas de Generacion y Aplicacion del
Conocimiento

Fechas importantes

Registro de aspirantes
26 de febrero al 15 de mayo

Curso propedéutico
18-25 de mayo

Presentacion del examen de ingreso
11 de junio

Publicacion de resultados
22 de junio

Entrevista con el comité de seleccion
15-16 de junio

Inscripcion a la Maestria (Servicios
Escolares)
11 de agosto

Inicio de clases
24 de agosto
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